
ENTREES
Lait de petit pois à la menthe, brousse provençale à l’huile d’olive

ou

Pâté en croute au  canard du sud ouest

Le printemps... Rattes du Touquet, asperges vertes, roquette, pois gourmands,
carottes des sables, oignons nouveaux...

Assiette de fromages affinés
OU

Rubarbe, amande, banane
ou

 

Fraises de Provence, Pastille Vichy, Crème fraiche

Filet de daurade Sébaste, bisque, rouille
OU

Canette de barbarie confite, bouillon gingembre citronnelle (supplément 2€)

Entrée / Plat ou Plat / Dessert..........28€
Entrée / Plat / Dessert.......................35€
2 Entrées / Plat / Dessert..................42€

PLATS

GARNITURE

DESSERTS

Pain bio cuit au feu de bois « le Bessou » de la Boulangerie des 7 épis

SAINT ETIENNE DU GRES

Réservations :  04.90.49.08.37

A U B E R G E D U S O M M E L I E R . C O M

MENU DU MOMENT


